
< ImpostazioniBluetooth _

Altri dispositivi

Microstazione BT

I miei dispositivi

Bluetooth

Ingresso

Ingresso

Alimentazione da USB-C a USB-A (adattatore non incluso)

Dal telefono all'ingresso Aux (cablato)

Uscita in cuffia

Uscita principale sinistra/destra agli altoparlanti

Dispositivo audio agli ingressi sinistro/destro

Uscita Sub al subwoofer

Accoppiamento del dispositivo Bluetooth

MicroStationBT

Allacciare

• 1 bottiglia di birra chiara • 2

foglie di alloro• 1 cipolla tagliata a dadini
Tenere premuto Accoppia finché la luce non lampeggia.

2. Aggiungi l'aglio, le cipolle, il peperone verde e il sedano al roux.

5. Aggiungi lentamente la birra e porta a ebollizione bassa.

• ¼ C di farina

• 2 libbre di filetti di scorfano

4. Aggiungi i pomodori, le foglie di alloro, il timo e lo scorfano. Cuocere per diversi minuti.

• 1 peperone verde tagliato a dadini

La luce della coppia è fissa quando è pronta. Premere Bluetooth per ascoltare.

copertina.

Controller monitor 2.1 con connettività Bluetooth®

• 1 spicchio d'aglio tritato
Selezionare "Micro Station BT" sul dispositivo Bluetooth.

6. Ridurre il fuoco e cuocere a fuoco lento senza coperchio per 30-45 minuti fino a quando lo scorfano e

7. Servire sul riso

1.

Serve 6-8

Pur non essendo uno dei piatti più famosi del sud-est della Louisiana, il Couvilli-on di scorfano è il modo

preferito per servire il nostro pesce preferito del Golfo. Conosciuto anche come Reds o Red Drum, lo scorfano

non è solo divertente da catturare, è anche delizioso!

• 1 lattina da 14 once di pomodori a cubetti

• 3 gambi di sedano tagliati a dadini

In una pentola pesante o in una padella grande, scaldare l'olio a temperatura medio-alta e aggiungere

lentamente la farina un cucchiaio alla volta per creare un roux. Continuare la cottura del roux fino a

quando non inizierà a dorarsi, creando un roux biondo scuro.

Guida Rapida

• ¼ C di olio vegetale

• 1 cucchiaino di timo

3. Far rosolare le verdure per 3-5 minuti finché non iniziano ad ammorbidirsi.

le verdure saranno completamente cotte, mescolando di tanto in tanto. Spezzettare lo scorfano in

bocconcini e incorporarlo. Aggiungere pepe o salsa piccante a piacere. Non

Ingredienti:

Couvillion dello scorfano

“Micro Stazione BT”

Bonus aggiuntivo: la ricetta precedentemente Top Secret di PreSonus per...

www.presonus.com Tutte le specifiche sono soggette a modifiche senza preavviso.

© 2020 PreSonus Audio Electronics, Inc. Tutti i diritti riservati. PreSonus è un marchio registrato di PreSonus Audio Electronics, Inc. Bluetooth è un marchio registrato di Bluetooth SIG, Inc. Altri nomi di prodotti qui menzionati possono essere marchi delle rispettive società.

Istruzioni per la cottura:

Baton Rouge • Stati Uniti
70-52000160-B

Ora rilevabile come "Il mio telefono"



INGLESE

12. Uscita Sub (bilanciata). Uscita TRS bilanciata da 1/4” per subwoofer.

9. Ingresso ausiliario. Ingresso stereo TRS da 1/8” sbilanciato.

Esclusivamente Aux Out/Telefoni.

8. TRS Ingresso. Ingressi stereo bilanciati TRS da 1/4”.

Nota: utilizzare l'uscita Sub bilanciata o sbilanciata. Ne è richiesto solo uno.

10. Uscita Aux/Telefoni. Uscita stereo TRS da 1/8” sbilanciata (livello di linea o cuffie).

2. Volume. Controlla il volume di uscita complessivo.

1. Bluetooth attivato/disattivato. Abilita l'ingresso Bluetooth.

4. Disattiva audio. Disattiva tutte le uscite.

11. Uscita principale. Uscite TRS bilanciate da 1/4” per altoparlanti o amplificatore di potenza.

3. Associazione Bluetooth. Premi per accoppiare il tuo dispositivo Bluetooth.

7. Potere. Collega il cavo da USB-C a USB-A (incluso) all'alimentazione USB (adattatore non incluso).

6. Uscita principale attivata/disattivata. Abilita/disabilita le uscite Main e Sub. Abilita l'uso

13. Uscita Sub (sbilanciata). Uscita RCA sbilanciata per subwoofer.

5. Sottoesclusione. Disattiva solo le uscite Sub.
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