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Kook instructies:

Baton Rouge • VS
70-52000160-B

Roodbaars Couvillion

• 2 pond roodbaarsfilets

• 1 blikje tomatenblokjes van 14 oz

Verhit de olie in een zware pan of grote koekenpan op middelhoog vuur en voeg langzaam eetlepel

voor eetlepel bloem toe om een roux te creëren. Ga door met het koken van de roux totdat deze

bruin begint te worden, waardoor een donkerblonde roux ontstaat.

omslag.

2. Voeg knoflook, uien, groene paprika en selderij toe aan de roux.

Ingrediënten:

• 1 fles light bier • 2
laurierblaadjes

Serveert 6-8

2.1 Monitorcontroller met Bluetooth®-connectiviteit

• 3 stengels bleekselderij, in blokjes gesneden

Hoewel het niet een van de bekendste gerechten van Zuidoost-Louisiana is, is Redfish Couvilli-on een

favoriete manier om onze favoriete Golfvis te serveren. Roodbaars, ook bekend als Reds of Red Drum,

is niet alleen leuk om te vangen, maar ook heerlijk!

• 1 groene paprika in blokjes

Het paarlampje brandt continu als het klaar is. Druk op Bluetooth om te luisteren.

Snelstartgids

1.

7. Serveer met rijst

Houd Koppelen ingedrukt totdat het lampje knippert.
• 1 ui in blokjes gesneden

5. Voeg langzaam bier toe en breng aan de kook.

Selecteer “Micro Station BT” op het Bluetooth-apparaat.
• 1 teentje knoflook fijngehakt

6. Zet het vuur laag en laat 30-45 minuten onafgedekt sudderen tot de roodbaars en

• 1 theelepel tijm

• ¼ C Plantaardige olie

3. Fruit de groenten 3-5 minuten tot ze zacht beginnen te worden.

groenten zijn volledig gaar, af en toe roeren. Verdeel de roodbaars in hapklare stukjes en roer

erdoor. Voeg naar smaak peper of hete saus toe. Niet doen

4. Voeg tomaten, laurierblaadjes, tijm en roodbaars toe. Kook gedurende enkele minuten.

• ¼ C bloem

< Instellingen Bluetooth

Andere apparaten

Mijn apparaten

Bluetooth

Microstation BT

Sub-uit naar subwoofer

Audioapparaat naar links/rechts-ingangen

USB-C naar USB-A voeding (adapter niet meegeleverd)

Telefoon naar Aux-ingang (bekabeld)

Uit naar hoofdtelefoon

Links/rechts hoofduitgang naar luidsprekers

Nu vindbaar als “Mijn telefoon”



ENGELS

8. TRS-ingang. Gebalanceerde stereo 1/4” TRS-ingangen.

4. Dempen. Dempt alle uitgangen.

11. Hoofduitgang. Gebalanceerde 1/4” TRS-uitgangen voor luidsprekers of eindversterker.

Opmerking: Gebruik de ongebalanceerde of de gebalanceerde sub-uitgang. Er is slechts één vereist.

12. Sub Out (gebalanceerd). Gebalanceerde 1/4” TRS-uitgang voor subwoofer.

5. Sub-bypass. Dempt alleen Sub Outs.

2. Hoeveelheid. Regelt het algehele uitgangsvolume.

10. Aux-uitgang / Telefoons. Ongebalanceerde stereo 1/8” TRS-uitgang (lijnniveau of

hoofdtelefoon).

7. Macht. Sluit de USB-C-naar-USB-A-kabel (meegeleverd) aan op de USB-voeding (adapter niet
meegeleverd).

3. Bluetooth-koppeling. Druk hierop om uw Bluetooth-apparaat te koppelen.

9. Aux-ingang. Ongebalanceerde stereo 1/8” TRS-ingang.

1. Bluetooth aan/uit. Maakt Bluetooth-invoer mogelijk.

13. Sub Out (ongebalanceerd). Ongebalanceerde RCA-uitgang voor subwoofer.

6. Hoofduitgang aan/uit. Schakelt de Main- en Sub Outs in/uit. Schakel in om te gebruiken

Exclusief Aux Out/Telefoons.
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