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Extra bonus: PreSonus tidigare Top Secret recept för...

Baton Rouge • USA

"Micro Station BT"

Inmatning

Inmatning

Kan nu upptäckas som "Min telefon"

Sub ut till subwoofer

Vänster/Höger Huvudutgång till högtalare

Ut till hörlurar

Telefon till Aux-ingång (kabel)

USB-C till USB-A Power (adapter ingår ej)

Ljudenhet till vänster/höger ingångar

Mina enheter

Blåtand

< Inställningar Bluetooth

Andra enheter

Micro Station BT

Redfish Couvillion

5. Tillsätt långsamt öl och låt koka upp lågt.

7. Servera över ris

• 1 tärnad lök

• 2 lbs kungsfiléer

Tryck och håll nere Pair tills lampan blinkar.

4. Tillsätt tomater, lagerblad, timjan och kungsfisk. Koka i flera minuter.

• ¼ C mjöl

omslag.

2.1 Monitorkontroll med Bluetooth®-anslutning

• 1 grön paprika i tärningar

Parlampan är fast när den är klar. Tryck på Bluetooth för att lyssna.

Serverar 6-8

• 1 hackad vitlöksklyfta
Välj "Micro Station BT" på Bluetooth-enheten.

6. Sänk värmen och låt puttra utan lock i 30-45 minuter tills kungsfisk och

• 1 14oz burk tärnade tomater

1. I en tjock kastrull eller stor stekpanna, värm olja på medelhög och tillsätt långsamt mjöl

en matsked i taget för att skapa en roux. Fortsätt koka rouxen tills den börjar få färg,

vilket skapar en mörkblond roux.

Snabbstartsguide

Även om det inte är en av sydöstra Louisianas mer kända rätter, är Redfish Couvilli-on ett

favoritsätt att servera vår favoritfisk från Gulf. Även känd som Reds eller Red Drum, kungsfisk

är inte bara rolig att fånga, den är också läcker!

• 3 stjälkar selleri i tärningar

• ¼ C Vegetabilisk olja

• 1 tsk timjan

3. Fräs grönsaker i 3-5 minuter tills de börjar mjukna.

grönsaker är helt kokta, rör om då och då. Bryt upp kungsfisken i lagom stora bitar och

rör i. Tillsätt peppar eller varm sås efter smak. Låt bli

Ingredienser:

• 1 flaska lättöl • 2
lagerblad

2. Tillsätt vitlök, lök, grön paprika och selleri till roux.

Para ihop Bluetooth-enhet

MicroStation BT

Träffas
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9. Aux In. Obalanserad stereo 1/8” TRS-ingång.

Obs: Använd antingen Obalanserad eller Balanserad Sub Out. Endast en krävs.

Aux Out/Phones exklusivt.

8. TRS In. Balanserad stereo 1/4” TRS ingångar.

2. Volym. Styr den totala utgångsvolymen.

10. Aux Out / Telefoner. Obalanserad stereo 1/8” TRS-utgång (linjenivå eller hörlurar).

1. Bluetooth på/av. Aktiverar Bluetooth-ingång.

4. Tyst. Stänger av alla utgångar.

11. Huvudutgång. Balanserade 1/4” TRS-utgångar för högtalare eller effektförstärkare.

3. Bluetooth-parning. Tryck för att para ihop din Bluetooth-enhet.

7. Kraft. Anslut USB-C till USB-A-kabel (ingår) till USB-ström (adapter ingår ej).

13. Sub Out (obalanserad). Obalanserad RCA-utgång för subwoofer.

6. Huvudutgång på/av. Aktiverar/inaktiverar Main och Sub Outs. Aktivera att använda

5. Sub Bypass. Mutes endast sub-outs.

12. Sub Out (Balanserad). Balanserad 1/4” TRS-utgång för subwoofer.

ENGELSK


